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— GASTRONOMIE & GROSSKUCHE

Produkt- & Preisliste.

gultig ab 01.05.2024 - Preise excl. 10 % USt.

SPEISEOLE Tafelél « Rapsél « Sonnenblumendl ¢« Erdnussdl ¢« Bratél

FRITTIEREN Frittierfette « Frittierdle

GOURMET Olivenél « Kiirbiskerndl « Salatél « Mediterranes Ol

BIO Olivendl « Kirbiskerndl « Sonnenblumendl

Altspeiseélriicknahme mit Vergitung e Bessere Preise bei %
Wir nehmen Ihr gebrauchtes Altdl zuriick — Altspeisedlriickgabe

und verglten es. Gunstigere Konditionen fur frisches Produkt bei

Altolrtckgabe.

N
)

Anlieferung frei Haus, Persdnliche Betreuung und Beratung

MEHRWEGGEBINDE Kompetent und direkt — vom Familienbetrieb
Regelmalige Belieferung — ohne Verpackungsmuill. seit 1995.

Ed' _,E Besuchen Sie uns auf www.olio.at

...und erfahren Sie schnellstmdglich von neuen AKTIONEN! Fragen zu Produkten, Analyse
Fettverbrauch oder Ihrem Altspeisedl: +43 7245 26172 - info@olio.at

OLIO GmbH - A-4624 Pennewang, Breitenau 19 +43 7245 26172 - www.olio.at - info@olio.at




Produkt- & Preisliste - gultig ab 01.05.2024

0 LI O Preise excl. 10 % USt.

— SPEISEOLE

Speiseodle im Eurokanister.

Mehrweggebinde: Eurokanister 10 Liter

PREIS BEI
PRODUKT ALTOLRUCKGABE P[{EIS"OHNE K{-\LTE HEISSE
PLUS ALTOLRUCKGABE KUCHE KUCHE
ALTOLVERGUTUNG!
OLIO delikatess Tafelol 10 Liter 10 Liter N .
100 % reines Pflanzendl €22,99 € 23,99
OLIO deliRaps 10 Liter 10 Liter
100 % reines Rapsdl, beste Qualitat. Rapsol ist € 25,99 €26.99 * ok ok ok * %
sehr neutral im Geschmack
OLIO Sonnenblumendl
100 % reines Sonnenblumendl, hoher Anteil 10 Liter 10 Liter
mehrfach ungesattigter Fettsauren, € 25,99 €26.99 * ok ok ok ok *
ernahrungsphysiologisch besonders wertvoll,
hoher Gehalt an Vitamin E
OLIO Erdnussol 10 Liter 10 Liter
100 % reines Erdnussél. Gut fiir die heiRe € 35,99 €36.99 * * ok ok ok ok
Klche geeignet
i 0 iv- 10 Liter 10 Liter
OLIO Olivendl nativ-extra T o
fruchtig und frisch €92,99 €93,99
OLIO mediterran 10 Liter 10 Liter
Pflanzendl mit Oliven-, Raps- und € 49,99 €50.99 * %k *
Sonnenblumendl
urbi ) 10 Liter 10 Liter
OLIO Kurbiskernol T
Bauernkerndl, gepresst in der Steiermark €189,99 €189,99
OLIO Salatol 10 Liter 10 Liter -
mit 20 % Kurbiskerndl und Rapsol €53,99 €54,99
OLIO gusto 5 Liter
Bratdl mit dem Aroma von Butter, 5 Liter 5 Liter
i andi i i i * %k * %k %k
hitzebestandig, verleiht Ihren Speisen einen €15,59 €16,59

angenehmen Geschmack — zum Verfeinern
von Gemuse, fur Fisch- und Fleischspeisen
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Produkt- & Preisliste - gultig ab 01.05.2024
Preise excl. 10 % USt.

OoLIO

— FRITTIERFETTE

Frittierfette & Frittierole.

Mehrweggebinde, Mehrwegfass 20 Liter - Kanister 10 Liter

PREIS BEI
PRODUKT ALTOLRUCKGABE PREIS OHNE FRITTIEREN FRIELIEE:EN
PLUS ALTOLRUCKGABE BIS 170 °C 170 °C
ALTOLVERGUTUNG!

OLIO fritto extra
Frittierfett der Spitzenklasse, halbflissig 20 L Mehrweg 20 L Mehrweg
und besonders hitzestabil, aus reinem €63,99 € 65,99

4 * % %k Kk * % %k %k Kk

Sonr|1e.nﬁtjmen.oldundbPﬂanzin.fe.tt f— ' Dose Dose
vergleichbar mit den besten Frittierfetten!
Im Lebensmittelfass (Mehrweg) und in der €67,99 €69,99
Blechdose

OLIO olifritt 20 L Mehrweg 20 L Mehrweg
halbfliissiges Frittierfett aus 100 % €51,99 €53,99
ungeharteten Pflanzendlen, giinstig und Dose Dose * ok k Kk *x
zuverlassig! Im Lebensmittelfass
(Mehrweg) und in der Blechdose €55,99 €57,99

OLIO fritto
Frittierfett aus 100 % ungeharteten
Pflanzendlen, halbfeste Konsistenz — ein o o
Pflanzenfett guter Qualitat, auch fur die iter iter * % % Kk * %
Pfanne und zum Backen bestens geeignet! €54,99 €56,99
In der 20-Liter-Kanne mit Deckel und
praktischem Spannring zum
Wiederverschliel3en, in der Blechdose

OLIO FrittOl premium
100 % reines Pflanzendl, hochst hitzestabil, By Lol * % % Kk * % % Kk Kk
zum Braten und Frittieren, reich an €33,99 €34,99
Olsaure! Im Kanister, Mehrweg

OLIO Frittierdl
100 % reines Pflanzendl, nattrlich und rein, By Lol

* %k k * k

hitzestabil und glnstig. Im Kanister, €26,89 €27,89

Mehrweg

Anwendungseignung: % % % % % = besonders geeignet - Alle Preise excl. 10 % USt.
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Produkt- & Preisliste - gultig ab 01.05.2024

0 LI O Preise excl. 10 % USt.

— FUR DEN GOURMET
Pflanzenole fiir den Gourmet.

OLIO Olivendl nativ-extra, fruchtig und frisch 0,5 Liter €5,69

OLIO mediterran, Pflanzendl mit Oliven-, Raps- u. Sonnenblumendl 0,5 Liter €3,59

OLIO Salatdl, mit 20 % Kiirbiskernol und Rapsol 0,5 Liter € 3,59

OLIO Reines Kiirbiskernol, Bauernkernol 0,5 Liter €9,99
— BIO

Ole aus biologischem Anbau.

OLIO Olivendl nativ-extra, biolog. Landbau BIO 0,5 Liter €7,99

OLIO Olivendl nativ-extra, biolog. Landbau BIO 10 Liter € 128,99
OLIO Reines Kiirbiskerndl, Bauernkerndl, biolog. Landbau BIO 0,5 Liter € 10,99
OLIO Reines Kiirbiskernél, Bauernkerndl, biolog. Landbau BIO 10 Liter € 199,90

OLIO Sonnenblumendl kaltgepresst, desodorisiert, winterisiert, biolog. 0.5 Liter €2,59
Landbau BIO
OLIO Sonnenblumendl kaltgepresst, desodorisiert, winterisiert, biolog.

Landbau BIO 10 Liter € 38,99

Lieferung & Altélriicknahme Gesund und richtig frittieren?

Wir liefern frei Haus (Kuche, Lager, Keller etc.) und nehmen lhr
gebrauchtes Altdl zurtick. Die Anlieferung sowie Altélentsorgung
erfolgt 14-tagig zu einem fixen Werktag oder monatlich — je nach
Kundenwunsch.

Fur das in Ihrem Betrieb anfallende Altspeisedl kann hnen OLIO
eine dementsprechende Vergltung anbieten — und Sie bekommen
bei Altdlriickgabe einen glinstigeren Preis fur die frischen
Pflanzendle und Frittierfette.

Wir verfligen aul3erdem Uber eine BIO-Zertifizierung durch die
Austria Bio Garantie.

OLIO GmbH - A-4624 Pennewang, Breitenau 19

* Das Frittierfett/-6l sollte zwischen 150 °C und
175 °C erwarmt werden.

* Filtrieren Sie nach Betriebsschluss das noch
warme Fett.

* Durch gezielten Austausch und Erganzung
des Fettes konnen Sie sehr viel sparen —
fragen Sie uns, dazu gibt es neue Studien!

* Unsere Spitzen-Frittierfette/-6le haben einen
natiirlich hohen Gehalt an Vitamin E.

* Fettverderb ist nicht umkehrbar, aber zu
kontrollieren — das Team von OLIO ist lhnen
dabei gerne behilflich.
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